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Entrantes Frios

Anchoa XXL de Rafa Lipez 1| 4 3,50€/ud

Ensalada de tomate valenciano, 15,00€
bonito y ajo blanco 48|12

Ensaladillarusa 13 12,00€
Ajoarriero 1(2|3|4 13 12,00€
Steak tartar de vaca gallega, 19,00€

emulsion de yema y encurtidos 1341012

Entrantes Calientes

Croquetadelacasa 11372812 3,00€/ud
Profiterol de morteruelo 1/3(78/12 3,00€/ud
Clochina valenciana con curry 14,00€

verde 4113

Patatas bravas con espuma de 7,00€
alioli y gochujang 1/3 6

Mollejas de ternera al ajillo 12 16,00€

Oreja a la plancha con aire de ajo asado 12,00€
718
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Principales

Esparrago triguero, terrina
de cocido y huevo poché 317

Gazpacho de frambuesa,
stracciatella y sardina ahumada 47|32

Bacalao, crema de pisto manchego
y tapenade 48|12

Solomillo de vaca con patatas asadas 7

Cordero en salsa, yogur especiado y hierbas
frescas 7112

Arroz meloso de mercado (minimo 2
I"dCiOl’lé‘S) Consultar alérgenos

*Servicio de pan

14,00€

14,00€

17,00€

23,00€

17,00€

16,00€

1,50€/ud
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Postres

Natillas con helado de galleta y yema dulce
Copa de Equilibrio 9 Monastrell. DOP Jumilla
Postre: 6,50€ Copa: 3,50€

Tarta de queso al horno
Copa de cava Pasion Cuvée Brut Rosado. DO Cava
Postre: 6,50€ Copa: 3,50€

Tarta cremosa de chocolate y caramelo salado
Copa de 1564 Petit Verdot. IGP Vinos de la Tierra de Castilla

Postre: 7,00€ Copa: 3,50€

Gin Tonic en texturas
Copa de Pasion de Moscatel. DOP Utiel-Requena
Postre: 7,00€ Copa: 3,50€

1. Gluten 5. Cacahuetes 9. Apio 13. Moluscos
2. Crustaceos 6. Soja 10. Mostaza 14. Altramuces
3. Huevo 7. Lacteos 11. Sésamo

4. Pescado 8. Frutos secos 12. Sulfitos

Los alérgenos estan indicados, pero es inevitable que puedan aparecer trazas
de sustancias alérgicas por contaminacién cruzada. Por favor, informe a su
camarero de cualquier alergia o intolerancia.



Menu Gastrondmico
Bercial

Aperitivo de bienvenida

Croqueta de la casa
131718112

Entrantes a compartir

Ensalada de tomate valenciano,
bonito y ajoblanco
418112
Profiterol de morteruelo
1131718112
Oreja a la plancha con aire de ajo asado
718

Ensaladilla rusa
113

Principal individual a elegir

Solomillo de vaca a la brasa con patatas asadas
7

Bacalao crema de pisto manchego y
tapenade

418112

Postre individual

A elegir de la carta

48¢€

por persona

*Pan y café incluidos. Bebidas no incluidas.

Nuestra recomendacién de armonia 20,00€

Aperitivo de bienvenida. Copa de cava Pasiéon Cuvée Reserva.
Entrantes. Copa de Bercial Blanco Seleccion.
Principal. Copa de Bercial Ladera los Cantos.

Postre. (Copa de cava Pasién Cuvée Brut Rosado.



Menu Degustacion
Pasion

Nuestro menil degustacion consta de siete pases.
Siete platos que varian en funcion de los productos de
temporada y describen a la perfeccion nuestro estilo de
cocina. Sencillez y Pasion.

Todos los platos son individuales:

Apertivo de la casa
3 entrantes individuales

Pescado

Carne

Postre

40¢

por persona

*Pan y café incluidos. Bebidas no incluidas.
*Todos los platos son individuales

*Consulte alérgenos con su camarero

Nuestra recomendacion de armonia 15,00€

Aperitivo de bienvenida. Copa de cava Pasién Cuvée.
Entrantes. Copa de Pasién de Bobal. (Rosado o tinto)
Principal. Copa de Pasion de Bobal tinto o Pasién de Moscatel.

Postre. Copa de cava Pasién Cuvée Brut Rosado.



Menu Gastrondmico
Fuenteseca

Aperitivo de bienvenida

Croqueta de la casa
1131718112

Entrantes a compartir

Ensalada de tomate valenciano,
bonito y ajo blanco

41812
Nuestro ajoarriero

112131413

Oreja a la plancha con aire de ajo asado
718

Principal individual

Arroz meloso de mercado

Consultar alérgenos

Postre individual

A elegir de la carta
317

35¢

por persona

*Pan y café incluidos. Bebidas no incluidas.

Nuestra recomendacion de armonia 12,00€

Aperitivo de bienvenida. Copa de cava Pasion Cuvée Reserva.
Entrantes. Copa de Fuenteseca rosado.
Principal. Copa de Fuenteseca. (Blanco o tinto)

Postre. Copa de cava Pasion Cuvée Brut Rosado.

ALERGENOS

1. Gluten 5. Cacahuetes 9. Apio 13. Moluscos
2. Crustaceos 6. Soja 10. Mostaza 14. Altramuces
3. Huevo 7. Lacteos 1. Sésamo

4. Pescado 8. Frutos secos 12. Sulfitos

Los alérgenos estan indicados, pero es inevitable que puedan aparecer trazas
de sustancias alérgicas por contaminacién cruzada. Por favor, informe a su
camarero de cualquier alergia o intolerancia.



