A
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’
Calderon
Entrantes

Ostra Valenciana al natural. 5,00€/ud
13
Ostra Valenciana asada con gazpachuelo de 6,00€/ud
jamoén.z /9 /12 /13
Anchoa “00” Rafa Lopez en tosta de pan crujiente 5,00€/ud

con crema de mantequilla tostada. 1/3/4/7

Croqueta de la casa. varian 3,50€/ud
Gilda doble de anchoa, aceituna y piparra. 4,12 3,50€/ud
Gﬂ(;l?zdoble de boquerdn, aceituna y piparra. 3,50€/ud
Ensaladilla rusa. 12,00€
1/3/4

Puerritos tiernos confitados en escabeche de 16,00€

codorniz. 1/8/12

Tempura melosa de verduras de temporada, queso 17,00€
fetay sésamo. 1/3/6/7/1/12



Tortilla vaga con guiso de sepia encebollada y
berros alinados. 1/3/4/6/9/12/13

Causa de pulpo a la brasa con cremoso de
aguacate, ajiy lima. 1/3/10/13

Steak tartar de vaca madurada. 1/3/4/10/12

Principales

Bacalao confitado con curry rojo de mejilléon. 1/4 /13

Magret de pato con pak choi salteado y salsa satay de
coco, cacahuete y tamarindo. 2/4/5/12/13

Para acabar

Tarta de queso al horno. 3,7

Cremoso de chocolate, caramelo salado y
helado de avellana.1/3/7/8

Servicio de pan

18,00€

25,00€

22,00€

19,00€

21,00€

7,00€

8,00€

1,50€

ALERGENOS
1. Gluten 5. Cacahuetes 9. Apio 13. Moluscos
2. Crustaceos 6. Soja 10. Mostaza 14. Altramuces
3. Huevo 7. Lacteos 11. Sésamo

4. Pescado 8. Frutos secos 12. Sulfitos
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